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Colutta

Colutta Societa Agricola S.5.

Via Orsaria, 32, 33044 Manzano, UD - tel +39 0432740315 - colutta@colutta.it - www.col;
produzione: Giorgio Colutta (Titolare e Resp. Commerciale),
prodotti: 18 - M150.000 - Ettari: 18 - Uve acquistate: solo uve

IL MIGLIOR VINO

Pignolo 2013 94
Consistenza: 32 - Equilibrio: 31 - Integrita: 31
S ioni: a questi li- [ —
velli di fittezza il frutto & FRIULI COLU ORIENTALL
levigata, polposa carezza. " PIGNOLO

Livelli eccellenti dovuti
tanto alla ricchezza, alla
polposita del frutto ba-
sale, tanto alla qualita,
all'integrita dell'enologia
di sviluppo che qui si rive-

B

Michele Zanardo (Enologo) - Anno avviamento: 1 998 - Vi
di proprieta - ¥si - ©si - Asi

la veramente nitida. Infine \
alla calibrazione della

morbidezza e della sua profilante, mai dissecante coppia
acidita/tannino. Palato di forza alcolica notevole eppur
ben denso e fragrante al contatto, un alcol che sorregge,
che non scalda, che non brucia, ma che invece veicola in-
tenso, glicerinoso, il suo portato d'aroma e di frutto cosi
ar ? T do e fl Un pione virtuoso
quanto a rotondita e fittezza della sua speziata composta di

mora. Un gran vino.

Informazioni: @ - (716/07/20 - E - M660 - G Pignolo

Impressioni del produttore: vino rosso intrigante, otte-
nuto da un antico vitigno ricco di storia, quasi dimenticato:
& riemerso prepotente, pieno, avvolgente e sorprendente nel
naso fruttato e nel corpo intensissimo!

158 I Luca Maroni

LAzienda viene acquistata da Antonio Cohuta nel 1930. Dal 1968 ve

it -R abili dell

GLI ALTRI VINI
ABATE SAuviGNON 2019
C:30-E32-1:32-0 -M:2000 - &: Sauvignon
AsaTE FriuLANO 2019
C:31-E31-130-0 -M:3.300 - : Friviano
FRriuLanO 2019
C:31-E31-130-0 -M: 8600 - &: Frivlano

C C vo :
Tutti di eccellente caratura i quattro vini presentati da Colutta. L'Abz »
Friulano 2019 é bianco di rara densita e fittezza, di suadenza palalz
awvolgente. Di analoga piacevolezza complessiva il Friulano 2019, 'Aba
Sauvignon 2019 ¢ fra i migliori della tipologia: da campione il suo binomie
Suadenza-fragranza che evidenzia le doti viticole delf'uva nativa quanto
purezza dell'enologica tecnica trasformativa. Il migliore & il Pignolo 2013
farissimi i campioni di questuva che sfoggiano Ia potenza, Ia morbidez
la calibrata e vanigliata speziatura della sua stupenda, morosa, a
viviga livrea. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 93 (+1,75%); QQT: 5,55
Indici complessivi: C: 31 - E: 31,25 - I: 30,75




